CORR]

IL PRESIDENTE DELLA REGIONE VISITA LO FABBRICA DI CONFETTERIA |

ERE ME}

CANTI

LE

28 MARZO 2006

Burlando conquistato
dai dolci di Romanengo

Sono genovesi le leccornie preferite di Sharon Stone

nche Sharon Stone non
sa resistere alla frutta
candita e ai marron glacés di
Romanengo. Perché dovrebbe
farlo Claudio Burlando, che,
in qualita di presidente della
Regione, pud unire 'utile al
dilettevole “promuovendo”
un prodotto che, non solo &
buono, ma & anche ligure? C'é
da giurare, pero, che in quel
dito indice coperto di goloso
cioccolato portato furtiva-
mente alla bocca c'é poco del-
I’atto dovuto e molto della ge-
nuina golosita di chi non sa
resistere a un capolavoro del-
la confetteria d’altri tempi, al-
la poesia del cacao che - dice
chi ha potuto provarne 1’eb-
brezza, quando € appena sta-
to mischiato agli altri ingre-
dienti & ancora piu buono.
La tentazione con la “T”
maiuscola, ieri, per Burlando,
diviso tra un comizio eletto-
rale e un commento sul wa-
terfront di Renzo Piano, ha
avuto il sapore dolce di un ar-
tigianato che sa sconfinare
nell’arte e il volto di Pietro Ro-

Claudio Burlando assaggia il cioccolato di Romanengo

manengo. 1l presidente lo ha
cunosciuto lo scorso anno,
quando la confetteria “Pietro
Romanengo fu Stefano” ha
compiuto 225 anni. Lo ha in-
contrato di nuovo quando

Carlin Petrini, patron di Slow
Food, & venuto a Genova a pre-
sentare il suo ultimo libro e
ha voluto proprio Romanengo
sul palco. Burlando si é con-
vinto, costi, che la produzione

dell’azienda fondata nel 1970 &
da salvaguardare. Cosi, ieri, &
voluto tornare nello stabili-

- mento di viale Mojon che ri-

fornisce i negozi di via Sozi-
glia e via Roma dove fervono
i preparativi per la Pasqua,
tra le piccole “betoniere” che
girano sulla fiamma per ga-
rantire la perfetta tostatura
delle mandorle, le lunghe file
di “gocce di rosolio” colate da
mani sapienti negli stampi di
amido col particolare stru-
mento studiato appositamen-
te e perfezionata nel corso dei
secoli, tra le file di mezze uo-
va di cioccolata destinati a
raccogliere le sorprese e le te-
glie piene di quaresimali, con-
fezionatia mano come nei se-
coli addietro, sempre con gli
stessi gesti, sempre model-
lando la pasta di mandorla
sull'ostia prima di cuocerla.
Che dire dei maron glacés
confezionati rigorosamente
con i marroni del Muggiano
conservati in garze speciali,
fasciati uno ad uno? Che dire
della frutta che, a seconda del-

la stagione, arriva in grandi
quantita nello stabilimento
per essere pulita e, a sua vol-
ta, glassata. Semplicemente
che, se i genovesi la conosco-
no e la apprezzano da sempre,
da qualche tempo é diventata
una vera passione anche per
gli americani pit “in”, quelli
che; sulla costa Ovest, in Ca-
lifornia, hanno imparato che
I'Italia a tavola non & solo piz-
za e maccheroni, ma anche pe-
sto e, appunto, raffinata con-
fetteria. Anche i giapponesi
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| presidente della Regione con Pietro Romanengo, titolare «

hanno incominciato ad ap-
prezzare le delicate golosita di
Romanengo, raffinate come le
apprezzatissime confezioni
che le contengono. Ma la vit-
toria piu grande per I'ultra bi-
centenaria azienda genovese
& certamente quella di essere
riuscita a vendere il cioccola-
to... agli svizzeri. Per la pre-
cisione ai magazzini “Glo-
bus” di Zurigo. Tra i clienti di
Romanengo ci sono anche la
figlia di Jane Fonda e il Pre-
mio Nobel Rita Levi Montal-
cini, che apprezza la mar-
mellata di manna preparata
con la resina di frassino che
arriva dalla Sicila lavorata
con con l'acqua di fiori d'a-
rancio. Altra prelibatezza dei :
tempi d’oro della Repubblica
& certamente lo sciroppo di ro-
se che, con la marmellata
confezionata con i petali del-
lo stesso fiore, si confeziona a
maggio o le violette glassate,
preparate con fiori che arri-
vano da Taggia e viaggiano
nottetempo, per non subire
colpi di calore.

Difficile distrarre lo sguar-
do da tante prelibatezze. Ep-
pure a conquistare sono an-
che i movimenti sapienti de-
gli addetti, quasi tutti al di sot-
to dei 45 anni, quasi tutti
“cresciuti a bottega”. Perché
non c’é scuola pasticciera do-
ve si impari a preparare la
confetteria come nel labora-
torio di Romanengo, vanto
ed orgoglio della produzione
ligure. Che sara pure di nic-
chia, mariesce a conquistare
tutto il mondo.

[m. d. c.]
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